
Les producteurs de lait, les fromagers,
et les affineurs du Massif jurassien,
tous passionnés par leur noble terroir,
vous accueillent et vous souhaitent la

Vous aimez aller
au cœur des choses ?
Rencontrer les gens,
échanger, comprendre,
être surpris ?
Vous aimez la nature
et la magie des saisons ?

       The Land of Comté
Do you like getting to the heart of things ? Meeting people, exchan-
ging ideas, understanding, being surprised ? Do you like nature and 
the magic of the seasons ?

Enthusiastic ambassadors for their magnificent region, the dairy 
farmers, cheese makers and cheese maturers of the Jura Massif 
welcome you to the Land of Comté !
Comté is the only cheese that can boast this deep attachment to a 
region that is so rich in terms of pastures and landscapes : the Jura 
Massif. The way that it is made in fruitières (cheese dairies), its AOP 
status, the abundant flora that the milk requires, the professionals 
with special skills for each stage of production ...
This map shows all the farms, dairies and maturing cellars that you 
can visit, but do not stay looking at it for too long : get out on to the 
Tour routes as soon as you can, and start tasting Comté !

       Das Land des Comté
Sie sind gern mittendrin ? Menschen treffen, sich austauschen, 
einander verstehen, sich überraschen lassen ? Sie lieben die Natur 
und den Zauber der Jahreszeiten ?
Kein anderer Käse als der Comté kann sich rühmen, so sehr mit einer 
Gegend verbunden zu sein, zu der so viele Gebiete gehören : dem 
Jura. Die Art der Herstellung in Käsereien, sein AOP-Status (= g.U.), 
die für die Milch so wichtige reiche Flora, Menschen vom Fach mit 
den verschiedensten Spezialgebieten ... 
Auf dieser Karte finden Sie alle Höfe, Käsereien und Veredelungskel-
ler, die Sie besuchen können. Bleiben Sie nicht davor stehen : ma- 
chen Sie sich lieber schnell auf den Weg, es ist Zeit für den Comté !

L’espace muséographique
dédié à l’éveil des 5 sens !

TROUVEZ LES  P O I NT S  DE  VENT E
DE VOTRE FROMAG E P RÉFÉRÉ  SU R

C O N T I N U E N T S U R L E S  R É S E AU X !

TOUTES LES INFOS PRATIQUES SUR
www.maison-du-comte.com

www.comte.com/comte-radar
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Limites de l’AOP Comté

VOUS TROUVEREZ
SUR CETTE CARTE

toutes les fermes, fruitières
et caves d’affinage qui
peuvent vous accueillir,
mais ne restez pas trop

longtemps devant :
rendez-vous plutôt très

vite sur les Routes !

• Les fruitières

• Les fermes

• Les caves d’affinage

Aucun autre fromage que
le Comté ne peut se targuer
d’être autant rattaché à un

territoire riche d’une multitude
de terroirs : le Massif du Jura. 
Son mode de fabrication en
fruitières, son statut d’AOP,

la richesse floristique issue du
lait, des professionnels aux

compétences variées font que
le Comté est totalement inscrit
dans sa région d’appellation.

SUIVEZ-NOUS SUR

LA NOUVELLE

MAISON DU COMTÉ !


